
  

 

Restaurant Line

 Funcionamiento totalmente a gas.
 Presión requerida 10 W.C., con regulador de baja presión.
 Se recomienda tubo de alimentación de 3/4” para unidades de     
  consumo menor a los 250.000 B.T.U./Hr. Si el consumo es mayor,   
  instale tubo de 1”.

         IN  P R O G R E SS

         IN  P R O G R E SS

         IN  P R O G R E S S

  distribución del calor.

SAGYTICAPAC LAMREHT – ACIMRET DADICAPAC

N° de 
Quemadores 

BTU p/cada 
Quemador Tipo U

BTU Quemador 
Horno

BTU 
Total

Tipo de 
Gas

Presión de 
Trabajo W.C.

5
en Horno) 24.000 24.000 72.000 L.P. 10

Estufa con Horno
AER-G24-24 H

Estufa con Horno
AER-G24-24 H

Opcionales

4545

81
3

74
8

152

90
0

38
1

38
1

400

Tel. (33) 33450650
 LADA SIN COSTO: 01 800 823 62 09

www.servinox.com.mx

Distribuidor Master Autorizado

NOTA: LAS IMÁGENES  QUE AQUÍ SE MUESTRAN SON SOLO DE REFERENCIA,
 SERVINOX SE RESERVA EL DERECHO DE INTRODUCIR MODIFICACIONES SIN PREVIO AVISO.


